Cuisine Centrale des Canuts Menus selon arrivage Année 2024
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salade verte Minestrone salade verte dés de jambon chou-chine salade verte tomate mozzarella Salade de Concombre salade verte croQtons
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ENTREES Salade coleslaw Salade d'endive a I'emmental carottes rapées Betterave a I'ancienne
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salade de blé andalou salade de lentilles pamplemousse rosette locale
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Sauté de veau aux pommes et
aii cidrep escalope de dinde sauce tomate Omelette nature paleron de beeuf local braisé boulette d'agneau nugget's poulet steak haché sauce poivre
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blanquette de poisson rougail de poisson femm:uce onne filet de hoki sce creme nugget's poisson poisson sce tartare dos de colin a la catalane
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haricots rouge coquillettes pommes vapeur riz pilaf macaronis : H riz créole purée
(pois cassés)
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ratatouille Fondue de poireaux poélée de légumes locaux haricots verts persillés Petits pois au bouillon de légumes Aubergine a la tomate Cardons a la creme courgettes en gratin
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tomme de montagne local bleu portion Gouda chanteneige saint-paulin fromage ail et fines herbes cabrette Yaourt bio seau
PSS:::’;LS Yaourt fermier Yaourt fermier Yaourt fermier Yaourt fermier Yaourt fermier Yaourt fermier Yaourt fermier
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Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aux fruits Yaourt aux fruits Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé yaourt aux fruits Yaourt aromatisé
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clémentine orange bio A beignet pomme compote de pomme fraise banane bio upréme de fruit compote de pomme kiwi local
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DESSERTS Banane pomme locale Tarte praline maison pomme
créme dessert chocolat compote de péche poire locale Orange bio
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